
ŞEHİT KARAYILAN MESLEKİ VE
TEKNİK ANADOLU LİSESİ

2014 6.Uluslararası Altın Kep Aşçılar
Yarışması-Birincilik,
2014 1. Güneydoğu Anadolu Yöresel
Yemek Yarışması-2 Altın Madalya,
2016 8. Uluslararası Altın Kep Aşçılar
Yarışması Balık Yemekleri-Birincilik,
2016 8. Uluslararası Altın Kep Aşçılar
Yarışması Et Yemekleri-Üçüncülük,
2016 İstanbul Gastronomi Günleri Menü/
Ekip-ikincilik, Bireysel-Üçüncülük,
2017 9. Uluslararası Altın Kep Aşçılar
Yarışması Balık Yemekleri-Üçüncülük,
2017 9. Uluslararası Altın Kep Aşçılar
Yarışması Et Yemekleri-Birincilik.

Başarılar:

Öğrenciler, okula ait uygulama otelinde

okulda öğrendiği teorik bilgileri pratiğe

dönüştürme imkanı bulmaktadır. 

Öğrenciler her yıl Mayıs-Ekim ayları
arasında Antalya’daki anlaşmalı olunan

Kristal ve Rixos Otellerine staj için öğrenci 

 gönderilmektedir.

Gaziantep içerisinde anlaşmalı olunan  otel

ve restaurantlarda öğrenciler staja

görmektedir.

Staj imkanları:

Learning to Manage My Own Restaurant

Foods of Countries

Projeler:
Ulusal ve uluslararası yapılan yemek

yarışmalarında birçok birincilik alan okul, 

Avrupa Birliği Projeleri kapsamında birçok

Avrupa ülkesine staj amaçlı olarak öğrenci

göndermektedir.

2 adet aktif e-Twinning projesi

yürütülmektedir:

1.

2.

Okul içerisinde basketbol, voleybol
sahaları mevcuttur. 
Öğrenciler 9. Sınıfta haftada 20 ders
saatinden fazla yabancı dil (İngilizce-
Rusça) görmektedir.
Öğrencilere protokol gereği 4 yıllık burs
imkanı sağlanmaktadır. 
Öğrenciler protokol imzalayan oteller
tarafından istihdam edileceklerdir.

Sosyal İmkanlar:

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri
Alanı
Yiyecek ve İçecek Hizmetleri Alanı

Okul İletişim Bilgileri:

Adres: Çamtepe Mah. Mahmut Tevfik Atay Bul. Pansiyon Blok No: 14E İç Kapı No:1
Şahinbey / GAZİANTEP

Tel: 0 342 425 04 00
web adresi: http://gaziantepaotml.meb.k12.tr

Okul, proje okulu olduğu için,
sınavda barajı geçip tercih yapmaya
hak kazanan öğrenciler
mülakatlara girmeye hak kazanır.

LGS Puanı ile öğrenci almaktadır.

Atölyeler:
Konaklama ve Seyahat Hizmetleri ve
Yiyecek ve İçecek Hizmetleri alanlarından
7 adet atölye mevcuttur. Pansiyon: Okulda pansiyon

bulunmaktadır.



ŞEHİT KARAYILAN MESLEKİ VE
TEKNİK ANADOLU LİSESİ

Yiyecek İçecek Hizmetleri
Alanı:  

Yiyecek İçecek Hizmetleri alanında
öğrenciye; iş sağlığı ve güvenliği,
teknolojik gelişmeler ve endüstriyel
dönüşüm, iş kurma ve yürütme
konularında mesleki gelişim
sağlayacak beceriler kazanma,
beslenme ilkeleri ve hijyen ile ilgili
işlemleri yapma, temel yiyecek
üretimi ve servisi ile ilgili işlemleri
yapma ile ilgili ortak bilgi, beceri ve
yetkinliklerin kazandırılması
amaçlanmaktadır.

Yiyecek İçecek Hizmetleri Alanı
Programı’nda;
1. Yiyecek İçecek Hizmetleri dalı yer
almaktadır.

Konaklama ve Seyahat
Hizmetleri Alanı:  

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri
alanı ve alanında öğrenciye; iş
sağlığı ve güvenliği, teknolojik
gelişmeler ve endüstriyel dönüşüm,
iş kurma ve yürütme konularında
mesleki gelişim sağlayacak beceriler
kazanma, iletişim tekniğine ve
işletme prosedürüne uygun olarak
genel turizmi açıklama, konaklama
işletmelerinde ön büro, kat
hizmetleri ve animasyon
hizmetlerini yapma, ile ilgili ortak
bilgi, beceri ve yetkinliklerin
kazandırılması amaçlanmaktadır.

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri
Alanı Programı’nda;
1. Konaklama Hizmetleri
2. Seyahat Acenteciliği
3. Animatörlük
dalları yer almaktadır.

*Verilen bilgiler Okul İdareleri ya da Okul Psikolojik Danışmanı/Rehber Öğretmeni tarafından alınan bilgiler doğrulturunda hazırlanmıştır.
**Yukarıda alanlara ait tüm dallara yer verilmiştir. Okullrda tüm dallardan öğrenci alımı yapılmayabilmektedir. Okulun öğrenci alımı
yapacak olduğu alan ve dalları öğrenmek için okul ile iletişime geçiniz.


